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ПоДвиг Октябрь 1943 года 
отмечен в истории Великой 
Отечественной войны 
тем, что с освобождением 
Таманского полуострова 
завершилось одно из продол-
жительных и масштабных 
сражений той войны – битва 
за Кавказ, которая стала 
второй по продолжитель-
ности в Великой Отечественной 
войне после 900-дневной 
обороны Ленинграда.

в КаБине  
Пилота – ЗеМляКи

Битва включала множество раз-
ноплановых операций, в 
том числе и по завоева-
нию нашей авиацией гос-
подства в воздухе. В хо-
де нашего контрнаступле-
ния (второй этап битвы за 
Кавказ) в апреле – июне  
над плацдармом немец-
ких войск в низовьях реки 
Кубань, Таманским полу-
островом и Новороссий-
ском в воздухе шли крупно-
масштабные сражения. Мы 
часто произносим «крупно-
масштабные» на автомате, 
не задумываясь о том, что 
за этим стоит. В тех боях 
с обеих сторон участвова-
ло более 2000 самолётов. 
Если их выстроить на зем-
ле, то территория не вмес-
тится в поле нашего зрения 
ни слева, ни справа и уй-
дёт далёко за линию гори-
зонта. Это с земли самолёт 
кажется маленьким, а на самом деле 
он больше любого танка той войны, 
тех же Т-34, которые во множестве 
стоят на постаментах в нашей обла-
сти. В воздушных боях в небе Кубани 
в отдельные дни участвовало до 100 
самолётов одновременно, а сами бои 
длились по нескольку часов. При этом 
постоянно происходила смена само-
лётов. Одни, расстреляв боезапас и 
выработав горючее, уходили, а их ме-
сто в карусели боя занимали свежие 
самолёты.

Участвовали в тех боях и наши зем-
ляки, уроженцы населённых пунктов 
всех районов Белгородчины. Не оста-
лась в стороне и воздушная битва на 
Кубани. Ивана Горбунова, Николая 
Калинина, Алексея Маснева объе-
диняет то, что родились они соответ-
ственно в Старооскольском, Волоко-
новском и Красненском районах ны-
нешней Белгородской области, а в го-
ды Великой Отечественной войны вое- 
вали в авиационных полках в составе 
4-й воздушной армии Северо-Кавказ-
ского фронта, участвовавшего в битве 
за Кавказ. Все трое за участие в воз-
душных боях на Кубани были удосто-
ены звания Героя Советского Союза.

За госПоДство в воЗДУхе

В августе 1942 года после мно-
гочисленных рапортов лётчику-ин-
структору Ивану Горбунову удалось 
попасть на фронт в 8-й истребитель-
ный авиаполк на должность замести-
теля командира эскадрильи. Летал он 
на истребителе Як-1. В этом же ав-
густе Горбунов был награждён ор-
деном Красного Знамени не за сби-

тые самолёты, а за 
участие в штурмов-
ке позиций гитле-
ровцев, в которых 
уничтожил 14 ав-
томашин с грузами,  
3 бензовоза и до 
30 солдат и офи-
церов противника.

В феврале 1943 
года за успехи в 
предыдущих боях 
полк был преобра-
зован в 42-й гвардейский истреби-
тельный авиаполк, а Иван Горбунов 
добился своих первых побед в воз-
душных боях. 8 февраля в районе ста-
ницы Тимашевской его жертвой стал 
курьерский «фокке-вульф».

14 марта в районе Темрюка про-
тивник проверил на живучесть и са-
молёт Горбунова. Увлёкшись картиной 
падения сбитого им самолёта, Иван 
не заметил немецкий истребитель в 
хвосте и был подбит, почувствовал 
острую боль и на мгновение потерял 
сознание. Придя в себя, понял, что 
ранен, правая рука не слушалась, в 
кабине пахло дымом. Но он находил-
ся над вражеской территорией и при-
нял решение тянуть к своим. Горбуно-
ву стоило больших усилий выдержи-
вать нужный курс. Слезящимися гла-
зами искал на земле площадку. Ког-
да остановился мотор, он уже при-
метил полоску ровного поля сразу же 
за окопами переднего края и посадил 
свой Як, а затем, превозмогая боль в 
руке, сам его и потушил.

После излечения гвардии старший 
лейтенант Иван Горбунов вернулся в 
родной авиаполк и к июлю 1943 года 
совершил 113 боевых вылетов, в 50 

воздушных 
боях сбил 
лично 14 
и в соста-
ве группы 
3 самолёта 
противни-
ка. В соот-
ветствии 
со всеми 

положениями наградные документы 
ушли по инстанции, и 2 сентября 1943 
года за мужество и воинскую доб- 
лесть, проявленные в боях с врагами, 
он был удостоен звания Героя Совет-
ского Союза. В дальнейшем воевал до 
Победы, продолжил служить в ВВС, 
принял участие в Корейской войне, 
летал на истребителе «МиГ-15бис», 
29 июня 1953 года самолёт Горбу-
нова был подбит. Лётчик катапульти-
ровался, но при спуске на парашюте 
был расстрелян американскими лёт-
чиками. От полученных смертельных 
ранений скончался сразу после при-
земления. Похоронен на кладбище в 
городе Уссурийске Приморского края.

Уроженец Волоконовского района 
Николай Калинин в 1941 году окон-
чил Краснодарское военное авиаци-
онное училище. Был оставлен в учи-
лище инструктором, но после много-
численных рапортов в мае 1943 года 
направлен на фронт в 210-й штурмо-
вой авиаполк 4-й воздушной армии 
Северо-Кавказского фронта.

17 сентября во время боевого вы-
лета в окрестностях Темрюка Николай 
совершил беспримерный подвиг. Был 
подбит самолёт командира эскад- 

рильи старшего лейтенанта Григория 
Сивкова, которому удалось посадить 
самолёт, но на территории, занятой 
противником. Несколько раз Кали-
нин старался посадить свой штурмо-
вик рядом и только с восьмой попыт-
ки это удалось. Удалось ему и взле-
теть, тем самым спасти Сивкова и его 
стрелка-радиста от плена.

27 сентября опять в районе Тем-
рюка у станицы Голубицкой огнём зе-
нитной артиллерии самолёт Николая 
Никитовича был сбит. За время сво-
его участия в боях Калинин совершил 
23 боевых вылета. Впоследствии прах 
экипажа был захоронен на выезде из 
станицы Голубицкой, на могиле уста-
новлен памятник.

4 февраля 1944 года Указом Пре-
зидиума Верховного Совета СССР Ни-
колай Калинин был удостоен звания 
Героя Советского Союза посмертно.

В честь него названа улица в Тем-
рюке и школа на его родине, а возле 
школы установлен бюст Героя.

Мечтал о неБе

Когда в ноябре 1937 года у Алек-
сея Маснева подошёл срок служить в 
Красной армии, он попросил в воен-
комате направить его в школу лётчи-
ков. Через год, окончив Борисоглеб-
скую военную авиационную школу 
пилотов, младший лейтенант Маснев 
стал лётчиком-истребителем. Снача-
ла служил в Забайкальском военном 
округе, затем в Ленинградском. Уча-
ствовал в боевых действиях Совет-
ско-финляндской войны с 1 февра-

ля по 13 марта 1940 года. Летал на 
И-16, но воздушных побед не имел.

В Великой Отечественной вой-
не участвовал с самого начала. Свою 
первую победу одержал 22 июня 
1941 года, отражая налёт немец-
ких бомбардировщиков на аэродром 
Черновцы. К началу войны и в ходе 
боевых действий освоил новейшие 
истребители МиГ-3 и ЛаГГ-3, затем 
в 1942 году и ЛА-5.

В июне 1942 года старший лейте-
нант Алексей Маснев был направлен 
заместителем командира эскадрильи  
в 13-й истребительный авиационный 
полк 4-й воздушной армии Северо-Кав-
казского фронта. В декабре 1942 го- 
да назначен командиром эскад- 
рильи. К маю 1943 года Маснев совер-
шил около 230 боевых вылетов, сбил 
лично 10 самолётов противника и  
7 самолётов в группе.

Нередко Алексей с боевыми това-
рищами попадал в тяжёлые ситуации 
и с честью выходил из них. 21 апреля 
1943 года эскадрилья капитана Масне-
ва по вызову станции наведения стар-
товала с аэродрома Геленджика на пе-
рехват бомбардировщиков, рвавших-
ся к Малой земле. В полёте небо было 
чистое и видимость идеальная. Вскоре 
наши лётчики заметили 20 бомбарди-
ровщиков в сопровождении 8 истреби-
телей против 9 советских Ла-5. Алек-
сей отдал приказ атаковать бомбарди-
ровщики одновременно, врезавшись в 
их боевой порядок.

Командир эскадрильи в первые 
же секунды сбил ведущий самолёт, а 
затем один из истребителей прикры-
тия. В скоротечном бою наши лётчи-
ки сбили пять вражеских самолётов, а 
сами вернулись на аэродром без по-
терь. Бомбардировщики противника 
сбросили бомбы в море.

В одном из боевых вылетов в кон-
це апреля 1943 года жизнь Алек-
сея буквально висела на волоске. 
Его самолёт был подбит над мо-
рем в районе Новороссийска. До-
тянуть до берега не удалось. Буду-
чи тяжело раненным, покинул горя-
щий самолёт и приводнился в Чёр-
ное море, где был подобран бро-
некатером и переправлен в Геленд- 
жикский госпиталь. После излечения 
вернулся в родной полк.

Указом Президиума Верховного 
Совета СССР от 24 августа 1943 го-
да удостоен звания Героя Советского 
Союза с вручением ордена Ленина и 
медали «Золотая Звезда». А 25 августа 
его полк сменил «несчастливое» число,  
так как был преобразован в 111-й 
гвардейский авиационный полк, ка-
питан Маснев стал гвардии капитаном.

Алексей прошёл всеми дорогами 
войны до Победы, которую встретил 
в Праге. После окончания войны про-
должал службу в ВВС, но недолго. По 
состоянию здоровья в декабре 1948 
года ушёл в запас. Жил и работал в 
Краснодаре. Умер 10 октября 1979 
года, похоронен в Краснодаре на Сла-
вянском кладбище.

В 1986 году на доме, где родился 
Алексей Николаевич, установили ме-
мориальную доску. 7 февраля 2001 
года Готовской средней школе при-
своено имя Героя, в 2005 году в фойе 
школы установлен бюст Героя.

Такова краткая история боевого 
пути и подвигов трёх наших земля-
ков в битве за Кавказ. БП

фОтО из фОндОв ганиБО

На завершающем этапе 
битвы за Кавказ
За что трёх лётчиков-белгородцев удостоили звания героя советского союза

победители
Юрий Коннов

Алексей Маснев

Иван Горбунов

Николай Калинин

Алексей Маснев (крайний справа) 
с боевыми товарищами

Публикация в «Белгородской правде» 
17 февраля 1965 года

15 октября – МеЖдУнародныЙ денЬ  
селЬскиХ ЖенЩин

трУжениКи Мария Баева 
более 30 лет проработала 
в пекарне села Крюково и 
до сих пор помнит рецепт 
и технологию приготов-
ления местного хлеба – самой 
известной выпечки района.

Маргарита грачЁва 
ПавеЛ КоЛЯдиН (фото)

с МешКоМ  
на Плечах

Мария Дмитриевна родилась в 
селе Крюково. С 15 лет начала ра-
ботать сначала учётчицей на фер-
ме, затем лаборанткой, а в 18 лет 
вышла замуж и устроилась в пекар-
ню, которая открылась в 1965 го-
ду. Осталась там на 32 года, успе-
ла потрудиться на всех должнос- 
тях – была и кочегаром, и грузчи-
ком, и пекарем, и мастером. Гово-
рит, где требовался человек, туда и  
шла:

– Работа в пекарне была тяжё-
лой, температура в цеху держа-
лась высокая, стояла просто не-
выносимая жара. А мы таскали 
мешки по 70 кг, машины разгру-
жали. Конечно, старались всё пе-
реносить вдвоём с напарницей, но 
большую часть приходилось де-
лать самостоятельно. Зато мыш-
цы в молодости были отменные, 
без всяких спортзалов. Немного 
привыкнув, я стала 70-килограм-
мовый мешок поднимать на плечи  
свободно.

Мария Дмитриевна из большой 
многодетной семьи, у неё четы-
ре брата. Мама её работала няней в 
детском саду и по совместительст-
ву поваром:

– В нашей семье все помнят до-
машний мамин хлеб – круглый, в ви-
де каравая, ароматный и очень вкус-
ный. Когда я начала работать в пе-
карне, дома перестали его готовить. 
Я всё приносила с работы, с нас вы-
читали определённую сумму за про-
дукцию, которую мы брали.

Пекарня была филиалом от рай-
онного хлебозавода. Обучать ра-
ботников приезжали пекари-муж-
чины из Борисовки. На производ-
стве всё было строго: нельзя но-
сить серёжки и кольца, в рабо-
чей одежде запрещалось выходить  
на улицу.

раЗМетали Быстро

Спустя столько лет Мария Дмит-
риевна до сих пор помнит свою пер-
вую рабочую смену:

– Я очень сильно боялась. За-
хожу и вижу сильное движение по 
цеху, тарахтит тачка с лотками, гу-
дит тестомес. Конечно, непривыч-
но и страшно. Я не знала, куда се-
бя деть, бегала по цеху и не мо-
гла найти места. Помню, даже пла-
кала первые дни, особенно тяжело 
было в ночную смену. Потом при-
выкла, постепенно со всеми по-
знакомилась, люди в пекарне тру-
дились уже взрослые, а я молодая 
девчонка, ничего не знающая. Ме-
ня быстро всему научили, показали  
технологию.

Пекарня работала в три смены. 
Первая начиналась в пять утра и за-
канчивалась в час дня, вторая шла 
с часа до девяти вечера, ночная – с 
девяти вечера до пяти утра. Работа-
ли по графику: два дня в утреннюю 
смену, два – в дневную, два – в ноч-
ную и два – дома.

Всего в пекарне трудились 32 че-
ловека. В смену выходили по четыре 
работника: мастер, пекарь, тестовед 
и на подхвате – помощник. Но каж-
дый из них должен был уметь всё: 
и формовать, и месить, и выпекать, 
чтоб в непредвиденной ситуации за-
менить коллегу.

– Запах от пекарни стоял по всей 
деревне. Местные дети прибегали к 
нам за хлебом, как раз рядом шко-
ла располагалась. Ребята практиче-
ски никогда не доносили домой це-
лую буханку – отщипывали по кусоч-
ку и ели по дороге. Особенно люби-
ли горбушки. Мы их сверху брызгали 
водой и смазывали маслом. Снаружи 
хлеб был покрыт хрустящей коркой, 
а внутри – мягкий и воздушный. Са-
ми работники часто брали горячую 
буханку, разламывали и макали мя-
коть в сахар. Он тогда таял на бухан-
ке и становился как сироп. Вкуснее 
любых сладостей, – вспоминает Ма-
рия Баева.

Кроме хлеба выпекали здесь ещё 
булочки-сайки, баранки, калачи, ба-

тоны, даже куличи на Пасху. В сут-
ки проходило 15 оборотов, за один 
выдавали 550 буханок. Раньше Бо-
рисовский район был объединён с 
Грайворонским, продукция выпека-
лась для всех жителей.

– Хлеб разметали быстро. Тогда 
шесть буханок стоили около одно-
го рубля. Он же мог лежать неде-
лю и не портиться, просто засыхал 
потом и всё. Конечно, хлеб рань-
ше был совсем другой. Сейчас му-
ка вроде осталась та же самая, но 
то ли в неё добавки стали какие-то 
класть, а может, технологию изго-
товления изменили. Но того вкуса 
у хлеба уже, к сожалению, нет. А 
ещё в пекарню нам всегда привози-
ли хорошее масло для выпечки, не-
рафинированное и пахучее. Недав-
но пекла пирожки и смазала форму 
обычным покупным маслом. Дос- 
таю их и не могу снять, так сильно 
они прилипли к противню. Попро-
сила знакомого, он мне привёз пя-
тилитровую бутыль домашнего мас- 
ла. Совсем другое дело – пирожки 
сразу съезжают с формы. А я дума-
ла уже, что печь разучилась, – улы-
бается Мария Дмитриевна.

старались КаК Могли

Смены в пекарне и так проходи-
ли нелегко, но особенно трудно бы-
ло во время непогоды:

– Помню, бушует гроза и льёт ли-
вень. Раз – и свет отключился, а у нас 
в печке хлеб стоит, тесто замешано, 
а половина – уже в формах. Не зна-
ем, что делать – кругом темнота. Бе-
жим скорее собирать тряпки, разво-
дим костёр, чтоб хоть немного света в 
цеху было. Перекладываем всё с форм 
обратно в дежи (широкая посудина с 
высокими бортиками, предназначен-
ная для замеса теста. – Прим. авт.). 
У нас был ручной генератор, нужно бы-
ло его крутить самостоятельно. Выкру-
тишь четыре люльки с формами, чтобы  
они в печь ушли, и всё, сил нет, стано-
вился на смену другой человек, и так 
по очереди. Брака не допускали, ста-
рились как могли, чтобы хлеб не сго-
рел. Все потом стояли мокрые, задох-
нувшиеся и уставшие.

С наступлением 1990-х годов в 
пекарне стали часто меняться хозя-
ева, каждый хотел перестроить её 
по-своему, но эффективно руково-
дить не получилось ни у кого. Сна-

чала произошло сокращение произ-
водства, затем – работников, а потом 
пекарня и вовсе закрылась. Точной 
даты Мария Дмитриевна не помнит, 
говорит, примерно в середине 90-х 
уже ничего не работало.

– Лет пять назад разговаривала с 
бывшим главой Октябрьской Готни, 
предлагала ему собрать прежних ра-
ботников пекарни. Мы бы показали 
рецепт и технологию выпечки крю-
ковского хлеба. Я же до сих пор всё 
помню. Сначала мы заваривали му-
ку и делали опару, которую оставляли 
закисать на двое суток. Потом из неё 
создавали жидкие дрожжи, на кото-
рых и делали хлеб. Всё выпекали в 
угольных печах, но сейчас можно и 
в электрических сделать. Мы бы про-
вели мастер-класс и за неделю всему 
научили. Но мне так никто и не отве-
тил, – говорит она.

реБята Довольны

Сейчас Мария Дмитриевна печёт 
пирожки для военных вместе с учи-
тельницей школы Любовью Мальце-
вой. Про свою деятельность расска-
зывает неохотно, не хочет хвалиться,  

дескать, в этом нет ничего сверхъ- 
естественного:

– Печём немножко с начала лета. 
Для нас это не трудно. Главное – вы-
брать время, ведь Люба ещё рабо-
тает, у неё дети. Их не только надо 
отучить, а ещё посадить в автобус, с 
родителями встретиться, отчёты на-
писать. Всё это занимает много вре-
мени. Пирожки лепим с разной на-
чинкой: капуста, картошка, яблоки. 
Глава Крюковской администрации 
Владимир Колесник привозит му-
ку, масло и другие продукты, ему же 
и отдаём всю выпечку. В неделю при-
мерно по 80 пирожков делаем. Ребя-
там хватает, они довольны.

Она считает, что уметь печь – это 
базовая необходимость:

– Не зря говорят: «Хлеб – все-
му голова». В жизни бывает вся-
кое, нужно всё уметь. Когда заходит  
семья или когда у меня возле двора 
бегают дети, а я что-нибудь приго-
товлю и вынесу им, то у них столь-
ко радости! Мне очень приятно ви-
деть их счастливыми. Всегда стара-
лась угощать не только своих детей, 
но и ребят со всей улицы. Пекла пи-
роги, варила вареники.

Помимо выпечки, Мария Дмитри-
евна занимается огородом и выращи-
вает цветы. А возле её дома растут 
две большие ели с особой историей.

– Деревья подарили моему покой-
ному мужу – Василию Макаровичу, –  
рассказывает она. – Муж работал во-
дителем молоковоза, и ему как луч-
шему работнику привезли ели. Мы 
обрадовались, посадили. Муж очень 
их полюбил, поливал каждый день 
по два раза. Ёлочки назвали разны-
ми именами. Мы их сажали порознь, 
но со временем они срослись друг с 
другом, как и мы, всю жизнь с ним 
рука об руку прошли. БП

Вкуснее любых 
сладостей
жительница Борисовского района рассказывает,  
как выпекала знаменитый крюковский хлеб

Мария Баева: «Всегда старалась угощать не только своих детей, но и ребят со всей улицы»

Запах от пекарни стоял по всей деревне. 
Местные дети прибегали к нам за хлебом, как раз рядом 
школа располагалась. Ребята практически никогда 
не доносили домой целую буханку – отщипывали 
по кусочку и ели по дороге. Особенно любили горбушки. 
Мы их сверху брызгали водой и смазывали маслом


